PEDRD
THIST

Lista zakupdw: Tort Cytrusowa Finezja

1,5 szklanki maki pszennej lub bezglutenowej
200 gram drobnego cukru do wypiekdéw

50 g cukru pudru

6 jajek

500 ml $mietanki 36% tortowej (lub smietanka 30% bez laktozy)
500 g serka mascarpone lub w wersji bez laktozy
2 galaretki pomaranczowe

olejek migdatowy

garsc pistacji

gars¢ migdatéw

4 gruszki

cytryna

pomarancza

Moje polecenia — sprawdzone produkty:

o Smietanka 36% — towicz tortowa, dobrze sie ubija, stabilna i kremowa.
e Bezlaktozowa $mietanka — towicz 30% (dobrze sie ubija).

e Serek mascarpone — Pigtnica, delikatny smak

e Galaretki pomaranczowe — Dr. Oetker, dobrze sie zelujg

e Mieszanka bezglutenowa — Schdr Mix C (do wypiekdw), delikatna i dobrze zastepuje make
pszenna.

¢ Olej migdatowy — Kucharek wydajny i intensywny.

e Pistacje i migdaty — najlepiej z Bio Planet
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